La ventricina conquista il IV Campionato Italiano del Salame
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La ventricina conquista il IV Campionato Italiano

del Salame N8

11:53:18 — La Ventricina conquista i palati. E non poteva essere diversamente grazie alla sua bonta e naturalezza. Il
salume tipico del Vastese, € risultato al primo posto del [V Campionato Italiano del Salame, svoltosi a Roma.
Prodotta dalla Fattoria del Tratturo, di Scerni, la Ventricina ha davvero colto un'importante affermazione piazzandosi
davanti al salume lucano e salume umbro, giunto terzo.

E'il centro sud ad aggiudicarsi i risultati migliori di questa edizione, alla quale hanno partecipato decine di prodotti e
produttori in tutta Italia (soltanto 99 sono andati alle 3 semifinali di Costigliole d'Asti, Chieti e Parma). La maggior
parte dei 24 salumi finalisti (e tra questi i vincitori) non conteneva neanche salnitro, I'unico additivo ammesso dal
consorso organizzato dall'’Accademia delle 5T. | 5 vincitori saranno premiati a Treviso, in camera di commercio, il 25
giugno. Un sesto riconoscimento sara' consegnato all'azienda vicentina per il Premio Speciale alla miglior Sopressa
Veneta. Non e' casuale che le due sopresse vicentine andate in finale non siano Dop: "la Dop della Sopressa
Vicentina - fa notare il presidente dell'Accademia delle 5T, Guido Stecchi - ha un disciplinare molto permissivo che
non qualifica il prodotto”. IV Campionato Italiano del Salame Immaginate un torneo tra i migliori salami regionali:
ventricina abruzzese e sopresse venete, salumi di mora romagnola e soppressate calabresi. Il Campionato Italiano
del Salame, IV edizione, €' un'originale sfida tra prodotti naturali, tracciabili, senza adittivi, organizzato
dall'Accademia delle 5 T, I'associazione no-profit che promuove in campo agroalimentare i valori di: Territorio,
Tipicita', Tradizione, Tracciabilita' e Trasparenza. E che pubblica il bimestrale "Sapori d'ltalia", diffuso in tutta Italia in
edicola e in abbonamento.
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