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ALIMENTARE: CAMPIONATO ITALIANO DEL SALAME TORNA IN TOSCANA

 Stampa          Invia questo articolo

(AGI) - Roma, 21 mag. -Immaginate un torneo tra i migliori salami regionali: ventricina abruzzese e sopresse venete, salumi di mora romagnola e soppressate

calabresi. La sfida è arrivata verso il suo epilogo e metterà in gara molte eccellenze del nostro Paese.

  E' il Campionato Italiano del Salame, IV edizione, organizzato dall'Accademia delle 5 T, l'associazione no-profit che promuove in campo agroalimentare i valori di:

Territorio, Tipicità, Tradizione, Tracciabilità e Trasparenza. Durante il mese di maggio in scuole alberghiere e ristoranti continueranno le pre-selezioni regionali per

individuare i salumi migliori che parteciparanno alle semifinali, dove saranno valutati da giurie qualificate.

  In Toscana il prossimo appuntamento è martedì 26, ore 20,30, nella Locanda Senio (www.locandasenio.it) a Palazzuolo sul Senio (Firenze). La pre-selezione dei

salumi candidati alle semifinali in programma tra fine maggio e inizio giugno sarà seguita da una cena sui "gusti della Val di Cornia", preparata da tre apprezzati

chef: Giorgio Nocciolini dell'omonimo servizio catering; Fabrizio Caponi dell'Osteria di Suvereto l'Ciocio; e Roberto Filippeschi del Garibaldi Innamorato, di

Piombino.

  In base al regolamento possono partecipare solo salami naturali: buoni, genuini, coerenti con la tradizione storica del territorio di origine, e dei quali si conoscono

la lista completa degli ingredienti, la tracciabilità delle carni ed eventuali certificazioni. Esclusivamente, quindi: salumi crudi, preparati artigianalmente con carni

magre o grasse, macinate o tagliate a coltello e insaccate in budello o vescica naturali.

  Sono ammesse spezie, erbe, aromi e condimenti naturali previsti nelle ricette storiche del territorio o in ricette innovative del produttore. Sono invece esclusi dal

concorso i salami contenenti additivi chimici, fatta eccezione per nitrati (in dosi nettamente inferiori ai limiti di legge), eredi di quel "salnitro" usato anche dai vecchi

contadini. Sono vietati inoltre ingredienti quali: derivati del latte e zuccheri, pur naturali, utilizzati per alterare i tempi della stagionatura, accelerare le fermentazioni

o trattenere acqua.

  La maggior ricchezza di informazioni sui prodotti in gara, come la descrizione dei luoghi di produzione, dall'allevamento alla stagionatura, verrà considerata dalla

Giuria come nota di merito. Sono previste visite di consulenti dell'Accademia delle 5T nelle aziende produttrici.
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