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Il Campionato Italiano del Salame
fa tappa in Campania
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(PRIMAPRESS) NAPOLI - In gara

oltre 200 produttori e 300

eccellenze  nazionale. II 14

maggio a Salerno la selezione dei

““=% prodotti campani dei prodotti
campani, a giugno la finale. Al

concorso, organizzato dall’Accademia delle 5T,

partecipano solo i migliori salumi.Quelli buoni,

naturali, senza additivi e con una lista degli

ingredienti certa e trasparente. Immaginate un

torneo tra i migliori salami regionali: ventricina

abruzzese e sopresse venete, salumi di mora |

romagnola e soppressate calabresi. La sfida €|

arrivata verso il suo epilogo e mettera in gara oltre

200 produttori per lo piu artigianali e oltre 300

eccellenze del nostro Paese. E’ il Campionato

Italiano del Salame, IV edizione, organizzato

dall’Accademia delle 5 T, I'associazione no-profit che Pubblicato da:

promuove in campo agroalimentare i valori di:

Territorio, Tipicita, Tradizione, Tracciabilita e

Trasparenza. Durante il mese di maggio in scuole

alberghiere e ristoranti continueranno le RED

pre-selezioni regionali per individuare i salumi

migliori che parteciparanno alle semifinali, dove  ;i«l/=p<i5ine)

saranno valutati da giurie qualificate. In Campania . o

I'appuntamento € per il 14 maggio, ore 10, presso \Slend'ta Salame di Felino

alame di Felino senza

I'Ipssar “R. Virtuoso” di Salerno.In base al| conservanti Prova subito le nostre

regolamento .posson.o- partecip.are solo s.a!ami \c/\’/tfvsvr.-tlfa!rmaGnam.com

naturali: buoni, genuini, coerenti con la tradizione

storica del territorio di origine, e dei quali si

conoscono la lista completa degli ingredienti, la IuttoFood

AT . . . L World Food Exhibition Milano
tracciabilita delle carni ed eventuali certificazioni. | 45413 Giuano 2009
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