
Campionato del salame, i
primi semifinalisti sono
prodotti calabresi

a soppressata di Santa Barbara-Palmieri di Casabona (Crotone), la soppressata di maiale nero e la
salsiccia mediamente piccante di maiale nero di LeaderCoop di Torre Melissa (Crotone) sono i primi
prodotti semifinalisti del Campionato italiano del Salame che si concluderà a giugno a Brescia.

I primi prodotti semifinalisti sono stati selezionati dalle giurie composte da clienti di ristoranti e studenti
delle scuole alberghiere. Successivamente si pronunceranno gli addetti ai lavori.

Il Campionato italiano - che vede già in lizza un elenco di specialità tipiche di Liguria, Lombardia, Marche,
Veneto, Calabria, Friuli, Basilicata, Trentino, Emilia Romagna, Toscana e Piemonte - è promosso
dall’Accademia della 5T. (ANSA).
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