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SALAME: CAMPIONATO ITALIANO, A GIUGNO FINALE A BRESCIA (2)
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(AGI) - Roma, 8 mag. - - Marche La Soppressata e il Salame Lardellato dell'Antica Salumeria Bilei, di Fabriano (Ancona); il Ciauscolo al finocchio, il Ciauscolo al
fegato e il Ciauscolo allo scorzone dell'azienda Calabro' Carni, di Visso (Macerata); il Ciauscolo e il Fegatello di Passamonti Clotilde, di Fermo (Ascoli Piceno).
Lombardia :il Salame di baruffini Sergio di Erba (CO).:il Salame del Berlinghetto di Bellini Mario,Luciano e Gabriele di Berlingo (BS). ); il Salame nostrano
Bagosso, di Paolo Market di Ponte Caffaro (BS).il Salame gentile della Bottega del Trenta di Vignate (Ml).
Toscana il Salame di cinta e il Salame toscano dell'Az.
Agr. Praticano di Castelfranco di Sopra (AR) Friuli la Pitina di capra, la Pitina di camoscio, la Pitina di muflone, di cervo e di cinghiale della macelleria Polesel,
storico produttore di Maniago (PN).

Piemonte: il Salam patata di Silvio Merlo a S. Benigno Canavese (TO) Basilicata La Soppressata, la Salsiccia piccante e la Salsiccia dolce de Il Parco delle
Bonta', di Caggiano Summo di Forenza (PZ) Emilia-romagna Il Salame di Mora Romagnola e il Salame felino di Ronchei di Sala Baganza (PR) "Le giurie stanno
lavorando molto attentamente e severamente - commenta il presidente dell’Accademia delle 5T, Guido Stecchi -. Ad esempio quella di La Spezia ha dato
l'insufficienza all'unanimita’ all'unico salame che conteneva zuccheri e altri addittivi. Un altro salame trentino e' stato escluso all'unanimita’ perche' conteneva
derivati del latte, nitrito e anti-ossidanti. Anche i ragazzi degli Istituti Alberghieri inseriti nelle giurie stanno dimostrando quindi di riconoscere la genuinita' o meno
dei prodotti in gara".

In base al regolamento possono partecipare solo salami naturali: buoni, genuini, coerenti con la tradizione storica del territorio di origine, e dei quali si conoscono
la lista completa degli ingredienti, la tracciabilita’ delle carni ed eventuali certificazioni. Esclusivamente, quindi: salumi crudi, preparati artigianalmente con carni
magre o grasse, macinate o tagliate a coltello e insaccate in budello o vescica naturali.

Sono ammesse spezie, erbe, aromi e condimenti naturali previsti nelle ricette storiche del territorio o in ricette innovative del produttore. Sono invece esclusi dal
concorso i salami contenenti addittivi chimici, fatta eccezione per nitrati (in dosi nettamente inferiori ai limiti di legge), eredi di quel "salnitro" usato anche dai vecchi
contadini.
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10:21 INDUSTRIA: ISTAT,PRODUZIONE MARZO -4, 6% MESE E -18,
2% ANNO
09:59  FIAT: BERLINO PUNTA A DECIDERE SU OPEL ENTRO FINE
MESE
09:57  FIAT: BERLINO PUNTA A DECIDERE SU OPEL ENTRO FINE
MESE
09:56 FIAT: A TERMINI SCATTA SCIOPERO, LOTTEREMO PER
SOPRAVVIVERE
09:49 FRANCIA: PREZZI PRODUZIONE MARZO -1, 4% MESE, -15, 5%
ANNO
09:30 BORSE EUROPEE: APRONO PIATTE, LONDRA +0, 01%
09:30 PAPA: VISITA MOSCHEA AMMAN E' STATA GIORNO
LUMINOSO
09:29 ANZIANO ALLEVATORE AGGREDITO A MORSI DAL SUO
ASINO
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