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L'INIZIATIVA

L'Accademia delle cinque T e il
campionato del Salame
Dal 7 maggio nel Trevigiano sfida fra 200 produttori

Buoni, naturali, senza additivi e con una lista ingredienti certa e

trasparente. Queste alcune delle caratteristiche richieste agli

oltre trecento prodotti in gara nel «Campionato Italiano del

Salame », che il prossimo giovedì farà tappa nel Trevigiano. La

quarta edizione del concorso, organizzato dall'Accademia delle 5

T, sta affrontando nel mese di maggio le pre-selezioni tra le

produzioni regionali. L'Accademia, che promuove e tutela in

campo agroalimentare i valori legati a Territorio, Tipicità,

Tradizione, Tracciabilità e Trasparenza, alle ore 14 valuterà i

salami veneti all'Istituto Professionale di Stato per i Servizi

Alberghieri «Massimo Alberini» di Lancenigo di Villorba. «Il Campionato - spiega Guido Stecchi,

presidente dell'Accademia - nasce con diversi obiettivi: monitorare i migliori prodotti sul mercato,

scoraggiare l'uso di addittivi, formare gli addetti ai lavori, informare correttamente il consumatore e

promuovere la didattica nelle scuole e negli istituti alberghieri». La sfida tra i duecento produttori si

chiuderà ufficialmente il 13 giugno a Brescia con la finalissima italiana. Info: www.accademia5t.it.
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